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INVEST IN VALUES

Eszak-Magyarorszag egyik legjobb étterme
egy igazan szerethet6 munkahely

Sajtokozlemény —2019.02.11. / PResston PR

Harom év alatt megduplazta bevételét a miskolci csaladi vallalkozas, amely immar 12 éve
kinalja az orszag legjobb palacsinta fogasait. Kiilonleges munkavallaléi élményt és
kiemelked6é bérezést igér Eszak-Magyarorszag egyik legjobb étterme, amit a vilag 20
legigéretesebb innovativ franchise vallalkozasa kozott is szamon tartanak. A Creppy
PalacsintaHaz a kozeljovoben a legmodernebb eszkozokkel felszerelt oktato- és
rendezvénykozpont kialakitasat tervezi, amelynek koszonhetéen folyamatos
létszambdvités is varhato.

A 12 éves Creppy PalacsintaHaz t6bb mint egy étterem

Mara a Creppy egy sikeres franchise markava nétte ki magat. Jelenleg a
vilag 20 legigéretesebb innovativ franchise vallalkozasa kozott tartjak
szamon, igy remek karrierlehetdségeket is biztosit.

A kiilonleges étterem megalmoddja Oszlanczi Réka, aki profi
szakemberként tudatosan épitette a Creppy brandet. N6i vezetéként
szamos kihivdssal nézett szembe a jellemzéen férfiak altal uralt
vendéglatas viladgaban. A céltudatos és kitartéo munka, a kifinomult vezetdi

szemlélet meghozta a gytimolcsét.

LAz én f6 feladatom a Creppy rendszerszintii miikodtetése, ami
hasonlo egy zsonglor mutatvanyhoz, mely sordan tobb tanyért
porgetek palcakon és mindet mozgasban kell tartani ahhoz, hogy a
Creppy élmény teljes legyen a vendégek szamara. Ebben a remek
szakemberekbdl dllo  csapatunk sokat segit” - nyilatkozta ==
Oszlanczi Réka.

A Creppy soha nem volt egy ,arctalan”, unalmas munkahely

A Creppy PalacsintaHaz szinte a kezdetektSl foglalkoztat alkalmazottakat. Az Eszak-
Magyarorszag legjobb éttermei kozott szamon tartott csaladi vallalkozas az elején kis
létszammal indult, azonban népszerliségének novekedésével parhuzamosan egyre tobb
munkavallalét alkalmaztak. A Creppy csapata most tobb mint 20 f6bdl all, azonban
folyamatosak a bdvitések. Jelenleg a legtobb nyitott pozicidé a konyhai teriileten van
(creppy.hu/karrier).



http://creppy.hu/karrier
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A palacsintas brand megalmoddja méltan lehet biiszke az
étterem felszolgaléira, szakacsaira, akik egyre ismertebbek
szakmai korokben, és orszagszerte jo hirét viszik a |
kiilonleges étteremnek. A cég alapfilozofiaja a legfrissebb
ujitasok felkutatasa, alkalmazasuk megfontolasa és bevezetése.

A Creppy PalacsintaHazban egy innovativ technologiakban

gazdag konyha szolgalja ki a vendégeket, ahol mindig a legtijabb fejlesztésti gépek, eszkozok
allnak a szakacsok és felszolgalok rendelkezésére. Ennek koszonhetéen garantalt a magas
szinvonalti vendégélmény.

Egyediilallé munkavallaldi élményt garantalnak

,A Creppynél munkavallaloink régios viszonylatban
kiemelkedd bérezéssel rendelkeznek, amelyhez tarsul az a
karrieriv, amelyben minden munkavallalo meglathatia az
elorelépési lehetoségeit, illetve azt, hogy veliink nyugodtan tervezhet hosszu tavra. Ezen
tulmenden lényeges megtarto eré a kiilonleges csapat, amely igazan egyedivé varazsolja a
Creppyt, mint munkahelyet ” — hangstlyozza a cégvezetd — tulajdonos, Oszlanczi Réka.

A hosszutavia munkalehet6séget kinaldo cég kiemelt bérezéssel foglalkoztat olyan
szakembereket, akik szeretnek dolgozni és élvezik a kreativitast igényld kihivasokat.

LAz itt dolgozdk egyik legfontosabb tulajdonsiga az, hogy szeretnek fejlodni, ‘B

tanulni. Az évek alatt egyiitt nottiink fel az étteremmel, ahol a konyhavezetési
feladatokért vagyok felelds. Rendszeresek a szakmai kihivisok, amelyeket egy
nagyszerii csapattal oldunk meg. Aki szeretné minden nap probdra tenni a tuddsdt,
kitartdsit és megolddképességét, annak ebben a zsiviny csapatban a helye” — |
osztotta meg személyes tapasztalatait Mihalyi Maja, aki hat éve dolgozik
a Creppy PalacsintaHazban.

Folyamatosak a gyakornoki programok

Szivesen latjak a palyakezdéket, illetve a mar tapasztalattal rendelkez6é munkatarsakat is a
Creppy kiilonleges csapatdban. A szaktudast széles kor(i alapképzések, rendszeres
tovabbképzések és tréningek soran lehet elsajatitani.

Mindig a leghatékonyabb modszereket alkalmazzdk a brand stratégiajaban, amely kiterjed
mind a munkaerd-toborzas, mind a munkaerd-megtartas eszkozeire, modszereire is.

A hagyomdinyosnak mondott toborzdsi csatornikon tilmenden elkészités alatt dll eqy hosszitdvi
egyiittmiikodés a régio szakiskoldival, ahol mar a tanulmadnyi évek alatt bekapcsolédunk a
fiatalok szakmai fejlesztésébe. Ezzel az iskola befejeztével kivild munkalehetdséget tudunk
biztositani a szamukra kiemelkedd fizetéssel és tervezhetd karrierivvel ”- flizte hozza Oszlanczi Réka.
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A Creppy PalacsintaHazrol roviden:

A magyar franchise marka és az étterem alapité tulajdonosa, Oszlanczi Réka, aki 2014-ben
munkéssagaval kiérdemelte az Ev Fiatal Vallalkozéja kategéridban a Jové Reménysége
kiilondfjat. Ezt kovetéen az Amerikai Egyesiilt Allamokban képviselte hazankat 2016-ban,
mint Magyarorszag sikeres fiatal vallalkozéja. Jelenleg a FIVOSZ Eszak-magyarorszagi
regionalis elndke. Februar végén Las Vegasba utazik, ahol a Nemzetkozi Franchise Szovetség
éves kongresszusan képviseli a Creppyt.

2006 ota a Creppy alapja és referenciaétterme a Creppy PalacsintaHdz, amely egyedi
palacsintds gasztroforradalmat Miskolc belvarosabdl, az Avasi pincevilag szivébdl iranyitja.
Az innovativ étterem szdmos orszagos és nemzetkozi elismerés biiszke tulajdonosa,
amelyeknek koszonhetéen Eszak-Magyarorszag legjobb éttermei kozott is szdmon tartjék.
Elismert, egyedi palacsintds fogdsai specidlis kiszolgalassal €s paratlan atmoszféraval tarsulva
nyujtjak a vendégeknek az egyediilallé Creppy élményt.
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